ugredienti:
mandonle
mandonle armelline
fatina grano tenero
buto resco lodigiano
seorga di limone

gucchero a velo

Lo famosa Jorta di Lodi® & qui presentata in versione
anack, per una nuova proposta d’alta pasticceria adatta a
“sublimare” ogni oceasione d’incontro e adatta a raccogliere
il. consenco dei palati piit esigenti. La Jonta di Lodi® e,
come la TJortionata Tacchinardi®, una specialita di lun-
ga tradigione. A differenga di quest ultima, caratteriggata
dalle mandonle dolei, i icpira al toceo pia adulto delle
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mandorle amare, leo stesse che sono presenti negli amanretti
Fanfullini. Cosi, la sua pregiata ricetta ci presenta un ma-
trimonio nobile fra mandonle dolei e mandonle armelline;
testimoni delle nogge sono altri putissimi ingreclienti: {atine
naturali, butto fresco di qualita superiote proveniente eselu-
sivamente dal lodigiano, leggera grattugiata di cconga di
limone e, infiine, deligioca finitura a guechero a velo.
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Ofelleria Tacchinandi 1805 S.p.A.
Nia Veneto, & - Cornegliano Laudense (Lodi) Ytalia
tel. +39 0371699025 - fav +39 0371 698291 - info@offelleriatacchinardiit - www.offelletiatacchinandi.it



