Ongredienti:
nocciole Gigfoni 9.G.P.

cacao
miele
gucchero semolato
gucchero a velo
albume

crema al cacao
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Non ¢'¢ dato conoscere quando tale sublime prodotto sia
stato “inventato . Spesso nei prestigiosi laboratoni di pa-
sticcenia Je novita cono frutto di casualita, quando si lavora-
no sapientemente materie prime di elevata qualita.

Noi al Tacchinardi lo produciamo da sempre, cosi come
tanti altri prodotti entrati a pieno dititto nella tradigione
pasticeera Lodigiana e non solo. 9 tradigionali Bacioni di
Lodi®, nelleselusiva ricetta pasticeena Tacchinardi, sono
la bonta delle bontd’, proptio come li ha descritti fa pre-
stigiosa nivista La Cucina Htaliana (Margo 2007): “due
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biscottoni bruni accoppiati, morbidissimi, quasi una crema
sotto la {riabile crostina...”Cosi, pregiaticsimo cacao,
noceiola Gitfoni 9.G.P., miele, albume e poi crema di
cioceolato e guechero a velo danno vita ad wna straordinaria
melodia. 9 Bacioni di Lodi® cono i piii contesi saluti che
si possano spedite da Lodi: un appagante erogiuolo di sapo-
i, di ratissima intensita al palato. Sono owiamente ideali
per ogni magico momento nel bel vivere quotidiano, conviviale
e festivo. Naturalmente eccellenti, decicamente imbattibil:
1° premio all’ Expo” Sapori di Milano del 2005.
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